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Tipo: Vino espumoso blanco dulce
Uvas: Contiene uvas blancas aptas para 
la produccion de vino espumante de 
la Región del Veneto y de Lombardía. 
Principalmente (Trebbiano y Garganega).
Area de produccion: sobre todo 
focalizada en el Centro-norte de Italia 
(Veneto y Lombardia)
Color: amarillo pajizo brillante. Perlaje 
fino y presistente.
Aroma: intenso y marcadamente dulce, 
con toque frutales de melon, melocoton 
amarilloy agradables notas de frutas 
exoticas y miel. 
Sabor: Gusto en boca el dulzor es 
predominante, aunque equilibrado por 
una buena nota acidez. Deja un regusto 
dulce reconocible a fruta amarilla madura 
y miel
Maridaje:  Los vinos dulces son ideales 
para hacer un buen maridaje con el postre, 
pasteles, las tartas, postre de cuchara y a 
bases de chocolate que necesitan acidez 
de la vivacidad y dulzura de un vino 
espumante.
Temperatura de servicio: 5/6 °C
Contenido alcholico: 10%
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