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Tipo de Vino: Tinto

Uvas: Lagrein y Teroldego
Clasificacion: IGT

Lugar de Produccion: Trentino Alto
Adige

Color: Rojo rubi intenso con reflejos
violaceos.

Aroma: notas suaves de fruta roja
madura, casi maceradas

Sabor: Agradable afrutado con
taninos ligeros, redondo y dulce.
Maridaje: Es ideal para acompaniar
platos con legumbres, frutos secos;
verduras asadas; carnes de caza
(pato, vizcacha, conejo); pescado
en salsa; estofados o guisos livianos;
tambien se acompafa bien con
platos tipicos bandejas, churrascos,
mondongo, chuletas, carnes rojas,
arroces, pastas. Postres: quesos
semiduro con membrillos.
Temperatura de Servicio: 18 °C
Contenido alcholico: 12,5%vol.




