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Tipo de vino: Tinto

Uvas: 50% Corvina Veronese, 25%
Corvinone, 20% Merlot, 5% Cabernet
Sauvignon

Area de produccion: Viinedos en las
colinas al noreste de Verona.
Denominacion: IGT

Color: Muestra un hermoso color rojo
rubi, limpio y brillante con reflejos
granate luz.

Aroma: El aroma es muy atractivo, con
un delicado perfume afrutado a cereza,
pero también agradable y elegante,
con notas especiadas de canela.
Sabor: El sabor es distinto y es
apreciado por su buen cuerpo vy
agradables toques de vainilla, asi como
los de cereza pronunciados en la nariz
ofrecen un buen equilibrio de acidez.
Maridajes: Combina bien con platos
de pasta, asados, carnes a la brasa,
pero también con quesos y jamon
ahumado.

Temperatura de Servicio: 18 °C.
Contenido alcholico: 13,5%vol.




