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“Custoz4 DOC
“SARTORI”

Tipo de Vino: Blanco

Uvas: Garganega, Trebbiano, Tocai y
Cortese

Clasificacion: D.O.C.

Lugar de Produccion: Colinas y zonas
de pie de monte cerca del Lago de
Garda (Véneto).

Color: Tiene un color verdoso con
ligéros reflexos paja.

Nariz: En nariz presenta un aroma
muy fresco y sensaciones olfativas
buenas, de intensidad adecuada y
persistente, con buena tipicidad, con
notas florales de flores blancas donde
pero ciertamente no faltan también
notas dulces de frutas de color
amarillo, melocotén y albaricoque
especialmente.

Paladar: En boca se caracteriza por
un sabor delicado y calido, suave
y equilibrado, con una agradable
sensacion de frescura.

Maridaje: Es idedl con aperitivos
tipicos italianos (jamon o embutidos
con higos o meldn) platos de pasta,
pescado y mariscos en general,
sin embargo, gracias a su frescura
y facilidad de beber, acompaia
perfectamente todas las comidas
completas no demasiado exigentes.
Es un gran aperitivo con galletas y
aceitunas.

Temperatura de Servicio: 12 ° C
Contenido alcholico: 12%vol.



